Kaasschotel als dessert of hoofdgerecht Huisbereide suggesties van de chef op te warmen in de *oven*

Een samenstelling van verschillende soorten kaas qua smaak, structuur, *2warte schaal met folie in de voorverwarmde traditionele warme luchtovens B«
herkomst en melksoort. Aangevuld met vers en gedroogd fruit, dadelbrood, opwarmen op 160 °C gedurende 30 minuten.
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Feestfolder

Op deze manier bekomt u een stoomeffect
Wild: vers inlands wild

en blijft alles mals en sappig, smakelijk
Hert Haas Everzwijn Fazant Eendenborstfilet Parelhoenfilet A el oDeD el En | ehs def eestpenion = O S

Vers vlees Maandag 22/12: van 8.30 u tot 12.00 u

Rundsvlees Belgisch wit-blauw , Kalfsvlees, )
Dinsdag 23/12 :van 8.30utot 12.00 u

Varkensvlees Duroc d’olives, Lamsvlees,

Woensdag 24/12 : van 8.30 u tot 16.00 u
Kalkoen, Kip, Konijn

Donderdag KERSTMIS 25/12 :

MOGEN WE VRAGEN OM TIIDIG TE BESTELLEN, enkel afhaling bestelling van 10.00u tot 12.00 u
Laattijdige bestellingen kunnen niet gegarandeerd worden Vrijdag 26/12 : GESLOTEN
Bestelling Kerstmis = doorgeven v66r ZONDAG 14/12 Zaterdag 27/12:7.30u tot 16.00 u
Bestelling Nieuwjaar = doorgeven vé6r vrijdag 19/12 Maandag 29 /12: van 8.30 u tot 12.00 u

Bestellandoet Dinsdag 30/12: van 8.30 u tot 12.00 u

via bijgevoegde bestelbon bij folder en deze in de winkel af te geven
Woensdag 31/12 : 8.30 tot 15.00 u

of via website www.slagerijlodts.be

Donderdag NIEUWJAAR 1/1/2026
Steeds met vermelding van uw naam,

_ enkel afhaling bestelling van 10.00u tot 11.00 u
adres en telefoonnummer, eventueel klantennummer en met vermelding

van datum en uur van afhaling

PAS NA ANTWOORD MET BESTELNUMMER VRIJDAG 2/1/25 TOT EN MET DONDERDAG 8/1/26: GESLOTEN

We zijn t VRIDAG 9/1/2026
IS JE BESTELLING BEVESTIGD € Zlin teivg open op /1/

***De vermelde prijzen zijn richtprijzen. Het vlees en de sauzen worden

gewogen en berekend volgens de prijs per kilo.

Deze prijslijst vervangt alle voorafgaande en wij behouden ons het recht

om vooropgestelde prijzen te wijzigen




Aperitiefhapjes
Mini vidé assortiment

kip, kaas, ham-, bolognaise, prei

15 stuks 17.50 €/schaaltje
Mimi pizza assortiment
8 stuks €/9.95 schaaltje

Mini worstenbroodjes

6 stuks €/schaaltje

Koude voorgerechten

Carpaccio van gedroogde entrecote

Parmezaan schilfers , appelkappertje en truffelvinaigrette

11.95€/pp
Trio van wildpaté met konfijt en garnituur
11.95€/pp
Voorgerechten om op te warmen
Vispannetje kabeljauw, zalm, scampi**10.95€/pp
Kalkoenhapje butternut ,sinaasappelsaus
*%10.95€/pp
Voorgerechten om te frituren
Garnaalkroketten of Kaaskroketten
Huisbereide soepen
Tomatensoep met balletjes 5.95 €/L

Witloofroomsoep met huisgerookte ham 6.45 €/L

Pompoen-paprikaroomsoep 5.95 €/L

Huisbereide suggesties van de chef op te warmen in de *oven*

* minimum per 2 personen

Kalkoenfiletgebraad met champignonroomsaus ***+15.95€/pp
Varkenshaasje “Duroc” met zachte roze peperroomsaus***+15.25€/pp
Kalkoenfiletrollade opgevuld met gehakt en vieessaus***+15.95 €/pp

Varkensfiletgebraad “Duroc” met Grand veneursaus***+13.95 €/pp

Huisbereide hoofdgerechten
Wildstoverij van everzwijn en hert ***11.75€/pp,
Parelhoenfilet fine champagne
vidévulling ***6.50 €/pp, rundstong in Madeirasaus ***10.50 €/pp,

varkenswangetjes met zwarte peperroomsaus ***11.50 €/pp

Opgevulde kalkoen vers vanaf 3 kg :
met feestelijke vulling van de chef

Opgevulde kip vers vanaf + 1.5 kg

Bijgerechtje: appeltje met veenbessensaus***+4.95€/pp
Huisbereide warme sauzen
Champignonroomsaus, roze peperroomsaus,

vleessaus, grand veneursaus, veenbessensaus

*Winterse groentenkrans eigen bereiding : 6.95 €/pp minimum 2 personen

Schaal met witloof , boswachterworteltjes,

kool, gestoomde spruitjes,...

Aardappelbereidingen
Verse aardappelkroketten 8.00 € per 20st,
aardappelpuree 8.95 €/kg, aardappelgratin 9.45€/kg

Luxe Gourmet ***+14 €/pp vanaf 2 personen

kalkoen saté, thais spiesje, spekfakkeltje, worstjes,
souvlaki spiesje, gemarineerde steak, en creatie van de chef

Gourmet classic **¥*+10€/pp vanaf 2 personen

steak, kalfssteak, kipfilet, varkensmedaillon, worstjes, hamburgertjes

Fondue classic ***+10€/pp vanaf 2 personen

Malse blokjes van rundssteak, varkensvlees “Duroc”, kipfilet,
kalfsvlees, gekruide gehaktballetjes, worstjes

Gourmet met wild ***+18 €/pp vanaf 2 personen

hertenkalfsteak, eendenborstfilet, everzwijnsteak, parelhoenfilet,
filet van duif en fazant,...

Koude groentenschotel 6.95 €/pp minimum 2 personen

Schotel met sla, tomaten, komkommer, worteltjes,
groene boontjes, rauwkostsalades, witloof ...
Apart bij te bestellen

Aardappelsla en Koude sauzen

Huisbereide desserten
Chocolade mousse 3.95€/st
Mascarpone Baileys cream speculoos 3.95€/st
Rijstpap met krieken 3.95€/st
Kaasschotel als dessert of hoofdgerecht

Vanaf minimum 2 personen

Dessert 175 gr/pers = 13.75 € Hoofdgerecht 285gr/pers = 15.95 €




